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Eine kleine Hofe-Zeitung

Nun wird es still und bebaglich anf dem Gut Ogrosen und wir nutzen die dunkle Jabreszeit, um unsere Reserven anfu-
tanken und fiir ein neues Jabr Kraft zu schipfen.

Zum Jabreswechsel wollen wir Zuriickschanen anf das vergangene Jabr, von Erfabrungen nnd Ereignissen berichten und

gemeinsan: anf das neue Jabr blicken.
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ACKER UND WEIDE
Was 2021 auf den Flichen des Gut Ogrosen geschah

Anfang des Jahres gab es seit langem endlich
wieder einen richtigen Winter. Hs war sogar so
kalt, dass wir Eishockey auf dem Ogrosener
Parkteich spielen konnten. Dazu gab es reichlich
Schnee. Obwohl wir eisige Minus-Temperaturen
hatten, lagen unsere Kulturpflanzen geschiitzt
unter einer dicken Schneedecke. Dies hat dazu
gefiihrt, dass alle Kulturpflanzen den Winter
trotz kalter Temperaturen sehr gut Gberstanden
haben, auch die empfindlicheren wie die Win-
tererbsen. Selbst einige Beikriuter wie Hederich,
die eigentlich im Winter absterben, haben das
tiberlebt.

Nichtsdestotrotz gab es im Frithjahr doch noch

Hiobsbotschaften auf manchen Feldern zu ver-
zeichnen. Der Dinkel und auch die Gerste wa-
ren so statk durch das Gelbverzwergungs-Virus
geschidigt worden, dass zT. nur noch eine
Pflanze pro Quadratmeter wuchs. Dieses Virus
wird im Herbst durch Blattliuse iibertragen.
Gerade frith gesite Feldfriichte sind anfilliger
dafiir, da im Spitsommer/zeitigen Herbst durch
die Wirme die Blattlaus Aktivitit hoher ist.
Schidigungen in diesem Ausmal3 hatten wir
bisher aber noch nicht. Als Resultat mussten wir
Dinkel und Gerste bis auf ein Feld komplett
umbrechen. AnschlieBend haben wir dort Hirse

bzw. Buchweizen angebaut.

Das Frithjahr war alles in allem relativ kithl, was
zu einer spiten Feldfutterernte im Mai gefiihrt
hat. Die Ertrige waren aber sehr erfreulich.

Schwierigkeiten bereitete uns die Heutrocknung,

da alles gleichzeitig reif war. Da wir unsere
Milchkiihe ohne Kraftfutter flttern wollen, sind
wir auf extrem gutes Heu angewiesen, um eine
gute Milchleistung zu erzielen. Deshalb ist es
wichtig, den richtigen Schnittzeitpunkt des Gra-
ses und der Leguminosen zu erwischen. Das
optimale Verhiltnis zwischen Energie- und
Masse-Ertrag ist zum Rispenschieben der Gri-

set erreicht.

Im Frihjahr und Sommer gab es einige Nieder-
schlige mit Ausnahme einer trocknen Periode
im Mai, die auf leichten Béden auch schon er-

hebliche Trockenschiden hinterlassen hat.

Dennoch habe ich freudig in Richtung Ernte
geblickt.

Der Ertrag der Winterkulturen und auch des
Hafers war aber nur durchschnittlich bis unter-
durchschnittlich. Gerade der Roggen ist in die-
sem Jahr ertraglich total eingebrochen. Im
Schnitt haben wir 16 dt/ha geerntet, im Jahr
zuvor waren es 10 dt/ha mehr! Der Trost ist
allerdings, dass alles 1 A Backware ist. Die Ursa-
che fiir den niedrigeren Ertrag lag vielleicht auch
im relativ kalten Friihjahr, das die Kulturpflan-

zen erst spit in den Tritt hat kommen lassen.

Die Ernte der spiteren Kulturen wie Sonnen-
blumen, Hirse, Buchweizen und Kornermais
war mit Ausnahme des Buchweizens fir uns
sehr zufriedenstellend. Besonders die Sonnen-
blumen entwickelten sich in diesem Jahr prich-
tig. Neben der Ertragsmenge ist fiir uns vor

allem die Qualitit sehr wichtig, da wir alles Ge-



treide mit Ausnahme des Kornermais fiir den
menschlichen Konsum anbauen. Aufgrund der
Moglichkeit, die Ware in unserer Getreide-
scheune zu reinigen, zu trocknen und zu lagern,
kénnen wir in der Regel sehr gute Qualititen
gewihrleisten. Aber gerade bei unserer Kulturar-
tenvielfalt erfordert das sehr viel Erfahrung
Know-how und Wissen, um hier einen guten

Job zu machen.
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Nun wird es Winter und alle unsere geplanten
Herbstkulturen sind in den Boden ausgebracht.
Wir hoffen auf einen wundervollen Winter fur
unsere Pflanzen, unsere Tiere, die Natur und

naturlich auch fur uns.

Lucas Liithke Schwienhorst

LEINANBAU AUF DEM GUT OGROSEN

Alte Traditionen nen angewandt

Lein ist eine Kulturpflanze, die hier in der Regi-
on schon seit Jahrhunderten angebaut wurde,
mittlerweile jedoch im Feldanbau ein wenig in
Vergessenheit geraten ist. Bis ins letzte Jahrhun-
dert wurde Lein zur Fasernutzung und Olge-
winnung auf wahrscheinlich fast jedem Hof

angebaut. Der Riickgang des Leinanbaus ist

jedoch gewaltig:

Jahr Anbaufliche
Kreis Calau

1878 426,3 ha

1893 261,6 ha

1913 32,78 ha

Quelle: Helpnt Jentsch, Lansitzer Olmiiblen
2003 gab es noch ca. 50 ha Anbaufliche im

ganzen Landkreis Oberspreewald Lausitz. Die
aktuelle Leinanbau-Fliche im Landkreis Obet-
spreewald-Lausitz tendiert laut offiziellen Aus-

sagen gen null.

Trotzdem sich Leinél nach wie vor grofier
Beliebtheit erfreut, wird nur der allerkleinste Teil
des Leines hier regional angebaut. Der Lein, der
hier in der Region gepresst wird, kommt meis-
tens urspringlich aus Osteuropa, Kanada oder
China. Die Ware wird dort giinstiger produziert
und ist somit billiger. Zu den Importpreisen
konnen die meisten heimischen Landwirte keine

Leinsaat produzieren.

Um dies zu dndern haben wir in diesem Jahr
zum ersten Mal Ollein kultiviert, mit dem Ziel

ihn selbst pressen zu lassen und regional zu

verkaufen. Die Ernte vetlief erstaunlich gut und
wir haben von 3 ha Fliche ungefihr 3000 kg
Lein geerntet. Das entspricht in etwa 800 1 OL

Noch im Sommer haben Qualititsuntersuchun-
gen zu unserer Leinsaat und dem daraus entste-
henden Leindl stattgefunden. Die Ergebnisse
waren hervorragend, lediglich beim Bitterstoff-
gehalt gab es kleine Abziige. Das Leindl kann je
nach Saison und Umwelteinfliissen unterschied-
lich schmecken und ausschen. Dies kann man
sich vorstellen wie bei einem Apfel aus dem
Garten, dieser kann je nach Jahr auch mal gré-

Ber, kleiner, stif3er oder saurer sein.

Damit wir die wertvollen Inhaltsstoffe in unse-
rem kalt gepressten Leindl nicht verlieren, lassen
wir kiinftig nun immer nur kleine Chargen mo-

natlich frisch verpressen.

Lucas Liitke Schwienborst
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TIERISCHES VOM GUT
Neues aus dem Kubstall

Liebe Tierfreunde, im Februar hat sich bei den
Minnern im Kuhstall eine Anderung eingestellt.
Bulle Anton hat den Betrieb verlassen und ging
zu einem Landwirtskollegen nach Sachsen. Er
hat den Platz gerdumt fir Bulle Malte, der vor-
her in der Besamungsstation gearbeitet hat und
jetzt auch mal eine echte Kuh schen wollte.
Bulle Berthold, der bisher fiir das Decken der
Firsen zustindig war, ist in den Milchkuhstall
aufgestiegen und darf sich jetzt um die Belegung
der erwachsenen Kihe bemihen. Malte hat
seinen Platz im Offenstall gefunden und be-
glickt dort stets eine kleine Herde von bis zu 10

Firsen, die im 4 Monats Turnus wechselt.

Das Gras ist wie verriickt gewachsen und die
Milchkiihe waren ab April auf der Weide. Auch
die weibliche Nachzucht, sowie ein paar Bullen-
kilber zur Mast, konnten den Stall Anfang Mai
verlassen und sich an der schonen, witrklich
saftigen Weidesaison laben! Seit Ende Oktober -
was auf Grund der Witterung etwas frither ist,
als im letzten Jahr, da es schon frih im Herbst
kalt wutde - sind die Milchkithe wieder im Stall
und freuen sich sehr iber das schmackhafte
Heu, aus dem sie lieber und leichter Milch er-
zeugen konnen, als aus ,,Wintergras® auf der
Weide. Die Jugend ist noch drauBlen und wir
hoffen, dass das noch eine ganze Weile so blei-
ben kann! Sie fressen auch das nicht mehr so
sifle und schmackhafte ,,Wintergras“ und lassen
sich einfach ein dickes Fell gegen die Kilte

wachsen.

Zufittern mussten wir dieses Jahr auf der Weide
gar nicht. Ganz im Gegenteil konnten wir sogar

Teile der Weideflachen zu Heu mahen und als

Wintervorrat einlagern. Unsere Heutrocknungs-
Scheune ist so voll wie nie zu vor und auch das
Heuballen-Lager ist gefillt bis unters Dach,
sodass wir noch Lagermicten im Freien unter
Flie aufbauen mussten, um all das wertvolle
Heu gut zu verwahren. Es ist ein sehr gutes
Geflihl, mit so viel Futter in den Winter zu stat-

ten!

Wihtrend die Milchkthe im Sommer die Weide
genossen haben, hatten wir im Stall freie Bahn
und haben dort ein bisschen Kuh-Komfort
eingebaut. Es gibt seit diesem Jahr eine Wasser-
vernebelung im Kubhstall, die ganz feinen Nebel
Uber den Kuhen verbteitet, wenn sie im Fress-
gitter stehen, Heu knabbern und warten, bis alle
Kolleginnen fertig gemolken sind, um schnell
wieder auf die Weide zu kommen. Der Nebel
sorgt dafiir, dass das Stallklima an heilen Tagen
nicht so driickend und stickig ist und die Tem-
peratur ein paar Grad sinkt. Zudem mé&gen die
Fliegen das feine Wasser in der Luft und auf den
Kuhhaaren gar nicht und fiihlen sich auch nicht
mehr so wohl, was den Kihen eine Menge

Stress erspart.

Klara Lang
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MUTTERGEBUNDENE KALBERAUFZUCHT
ZLeit u Lweit

Seit gut einem Jahr beschiftigen wir uns mit
dieser Aufzuchtform. Es ist euch und uns wich-
tig, die Tiere wesensgemil} zu halten und dazu
gehort auch, dass die Kuh ihr Kalb —bis zu ei-
nem gewissen Grad- selber aufzichen darf. Letz-
tes Jahr gab es viel theoretischen Input dazu.
Dieses Jahr haben wir selbst Versuche gemacht,
um uns langsam einem eigenen Model zu ni-
hern. 5 Kilber durften bis zum 3./4. Lebens-
monat bei ihrer Mutter, und somit in der Milch-
kuh-Herde bleiben. Dann wurden sie schrittwei-
se getrennt und sind mittlerweile die groB3ten
ihrer gleichaltrigen Artgenossen. Sie sind alle
prichtig gewachsen und es war pure Freude, die
Kleinen in der Herde der groBlen Milchkiiche

mit springen zu sehen!

Aber natiirlich ist es nicht nur Gliick. Es gibt
auch viele Fragen und Hiirden, die eine Umstel-
lung mit sich bringt. Was, wenn die Kiihe die
restliche Milch im Melkstand nicht hergeben,
obwohl das Kalb vorher schon trinken durfte?
Wie gestaltet man die Trennung mdglichst
stressfrei? Was fur Umbaumal3nahmen musste

man vornechmen um allen Anspriichen gerecht

zu werden? Und, eine ganz wichtige Frage: Wer
bezahlt das Tierwohl?

Wenn ein Kalb an der Mutter aufwachsen darf,
trinkt es im Schnitt 11-151 Milch dber den Tag
verteilt. Das sind in 3-4 Monaten ca. 15001
Milch. Im Vergleich bekommt ein Kalb, das
nach dem 2. Lebenstag von der Mutter getrennt
wird und dann im Kilberstall aufwichst, 2 Mal
taglich Milch aus dem Eimer. Das sind iiber 3-4
Monate etwa 8501. Fir uns bedeutet das, dass
wir im Jahr ca. 600-7001 Milch pro Kuh weniger
melken koénnten, was natiirlich mit sich bringt,
dass wit dafiir auch kein Geld bekimen. Also ist
das Fazit, dass sowohl bei Milch als auch Fleisch
der Preis nach oben kotrigiert werden muss, um

diese Haltungsform zu erméglichen.

Parallel stellt sich die Frage, wie der gute Um-
gang und auch eine wirtschaftlich machbare
Lésung mit den minnlichen Kilbern ist. Wie
lange wiirde man sie an der Mutter lassen, wie
viele Bullenkilber konnen wit auf dem Betrieb
selber aufzichen und mit ca. 8 Monaten zu
Kalbfleisch schlachten? Was kostet die Auf-
zucht und wie kénnen wit es zu Preisen ver-

markten, die flir uns kostendeckend sind?

Wenn wir die Kosten mal zusammenfassen,
kommen wir in dieser Zeit auf ca. 2500€ Auf-
zuchtkosten, die umgelegt, bei 80-120kg ver-
kiuflichem Fleisch einen Kilopreis von rund
25€ ergeben.

Bist du bereit das zu bezahlen?

Klara Lang

FLEISCH VOM GUT OGROSEN

Was zeichnet es eigentlich ans?

Zunichst einmal werden alle Tiere, die bei uns
geschlachtet und zerlegt werden, hier geboren
und aufgezogen. Wir setzen hierbei auf
Kreisliufe und

regionale verarbeiten

ausschliefflich unsere nach Demeterrichtlinien
gehaltenen Tiere, dies gilt auch fiir unsere
Waurstprodukte.
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Fir die Rindfleisch-Vermarktung schlachten wir
in der Regel Firsen (weibliche Jungtinder) im
Alter von ca. 30 Monaten. Das Frithjahr, den
Sommer und auch den Herbst verbringen die
Tiere auf der Weide, im Winter werden diese im
Stall mit Heu gefiittert. Dies fihrt zu einem
langsamen und natiirlichen Wachstum der Tiere.
Das Fleisch von Firsen zeichnet sich im
Gegensatz zu Bullenfleisch durch einen héheren
Fettanteil vor allem intramuskulir aus. Das
heilt, dass das Fleisch bei der Zubereitung
schon saftig bleibt und einen sehr guten
Geschmack  hat. Auch  unsere alte
Zweinutzungsrasse ,,deutsches schwarzbuntes

Niederungsrind®,  die  mittlerweile  vom

Aussterben bedroht sind, spielt bei der guten
Fleisch-Qualitit eine Rolle.

Ich finde es fast am wichtigsten, die Tiere
stressfrei auf dem Hof zu schlachten. Fir ein
Tier bedeutet jedes Verlassen der Herde und
vertrauten Umgebung enormen Stress, da es
nicht weil3, was geschicht und wie lange dies
dauert. Ublicherweise werden Tiere in der Regel
mehrere Stunden transportiert, bevor Sie
geschlachtet werden. Uns, die wit versuchen die
Tiere so artgerecht wie moglich zu halten, ist die
stressfreie Schlachtung ein grofles Anliegen. Das

Tier soll auch zum Ende seines Lebens keinen

Stress haben. Dies wirkt sich nicht nur positiv
auf die Psyche des Halters aus, sondern auch
sehr positiv auf eine gute Fleischreifung. Da wir
unsere Rinder mindestens 10 Tage abhingen
lassen, miissen gentigend Reservestoffe im
Muskel vorhanden sein, damit sich md&glichst
schnell das optimale pH-Milieu einstellen kann.
Tiere, die vor der Schlachtung Stress hatten,
sind fir eine klassische Fleischreifung bei uns

oder zum Dry agen nicht geeignet.

Durch die austeichend lange Fleischreifung
eignen sich sehr viele Zuschnitte von unseren
Tieren schr gut zum Kurzbraten und Grillen.
Zunehmend
,Amerkanischen Cuts“ wie Brisket oder
Flanksteak.

beliebter werden die

Mein personlicher Favorit ist hier aktuell das
Flanksteak. Bei diesem Fleischstick handelt es
sich um ein klassisches Stiick zum Kurzbraten
fur den Grill oder die Pfanne. Ein Rind hat nur
2 echte Flanksteaks, welche in der Regel nur
zwischen 700g und 1300 g wiegen. Wenn Sie
das echte Flanksteak braten, dann braten Sie es
von beiden Seiten je 2 min mit groB3er Hitze (das
allerwichtigste hierbei ist das kurze Braten, denn
sonst wird es zih). Danach nehmen Sie die
Pfanne mit Deckel vom Herd und lassen es 10
Min einfach ruhen. AnschlieBend schneiden Sie
das Flanksteak quer zur Fleischmaserung mit
einem scharfen Messer in diinne Scheiben. Das
Schone ist, dass es sehr einfach und vor allem
lecker ist. Zum Wirzen gebraucht es nichts
aufler Salz und Pfeffer, um den tollen
Rindfleischgeschmack nicht zu tiberdecken.

Guten Appetit

Lucas Liitke Schwienhorst

UNTERWEGS AUF DER MILLCHSTRASSE
WSchneiden Sie auch Scheiben?*

In der ogrosener Kisekiiche wird nach wie vor
cifrig die Kiseharfe geschwungen, um die

dickgelegte Milch zu zerkleinern.

Zu Beginn des Jahres liutete das Taschentelefon
mit einer unbekannten Nummer. Misstrauisch

fihrte ich den Horer an die Ohrmuschel. Frau



Hentschel, die Meisterin des Wochenmarktes in
Libben, verkiindete den schmerzhaften Verlust
des lang etablierten Kisehidndlers. Die Frage, ob
wir diese Liicke schlieBen wollen, bejahten Lena
und ich nach einer kurzen Bedenkzeit. Folglich
sind wir also jeden Freitag auf dem anmutigen
Marktplatz im Kern der Spreewaldstadt Liibben
anzutreffen. Von unserer Seite ist eine
langanhaltende und genussreiche Bindung zu

erwarten.

Seit ca. 4 Jahren gibt es immer wieder Gedanken
tiber die Fragestellung, ob und in welcher Form
das Gut Ogrosen seine Milchverarbeitung
erweitert. Diese lose Ansammlung von Ideen
wird derzeit in eine verbindliche Form gegossen,
da im nichsten Jahr tatsichlich der Neubau
einer Kiserei mit angrenzendem
Ziegelgewolbekeller fiir die Hartkisereifung auf
der Agenda steht. In enger Zusammenarbeit mit
dem  ortsansissigen  Planungsbiro  und
unzihligen  Beratern  liegt nun  eine
Entwurfszeichnung auf dem Tisch. Ohne zu
viel an dieser Stelle verraten zu wollen, sei kurz

erwihnt, dass es abenteuetlich wird, aber eben
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auch ein kriftezehrender Weg, da parallel stets
die Milchverarbeitung weitetlaufen soll. Es ist zu
hoffen, dass alle Triger Offentlicher Belange
zwecks Baugenehmigung rasch ihre Arbeit
vollziehen, sodass wir im Mirz 2022 die etrsten
BaumaBinahmen beginnen koénnen. Bis dahin
heil3t es: Blof3 nicht den Verstand verieren!

Ein Dank gilt zuletzt all den jungen

Praktikantlnnen, deren Zuarbeit in diesem Jahr

wieder vieles erleichtert hat.

Robert Dommel

HOFLADEN-POST
Liebe Hofladen-Kunden!

Im Januar 2021 renovierten wir den vorderen
Teil des Hofladens. Dachte ich anfangs noch 4
Wochen Schlief3zeit sind sehr lang, war ich dann

doch schr froh, da natiirlich Einiges nicht so

schnell ging wie erwartet.

Vor den neuen Kiihltheken ist nun so viel Platz,
dass sowohl vorm Fleisch als auch vorm Kise
Kunden stehen kénnen ohne sich zu bedringen.
Endlich haben wir in den Kihltheken viel mehr
Platz, da sie wesentlich tiefer sind als die Alten.
Das heilt, wir kénnen auch an den Fleischtagen
unsere Waurst sichtbar ausstellen und mussen
nicht mehr alles tibereinander stapeln. Lediglich
mein Riicken trauert den alten Theken am Ende
cines Ladentages manchmal hinterher, weil sie
,bedienerfreundlicher® fiir uns Verkiuferinnen

waren.

Ich habe in den letzten Tagen sehr intensiv dat-

tiber nachgedacht, warum ich gerne im Hofla-
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den arbeite. Mir sind dazu 3 Griinde eingefallen,

die es fir mich ausmachen:

1. unser Warenangebot, hinter dem ich voll und
ganz stehe. Ich kann sogar sagen, dass es mich
ein wenig stolz macht, so viele auf dem Hof

gemachte Produkte anbieten zu kénnen.

2. meine netten Kolleginnen, denen ich vertrau-
en kann, mit denen ich viel lachen kann und die
alle in Notfillen untereinander fiireinander ein-

springen.

3. unsere netten Kunden!!! Einige von Ihnen
kommen seit 1994 regelmiBig in den Laden!
Manche haben wir als Babys kennen gelemt und
nun kommen sie alleine einkaufen. Es gibt im-
mer wieder anregende Gespriche und es sind
auch einige Freundschaften daraus entstanden.
An dieser Stelle méchte ich Frau Kriiger geden-
ken, die in diesem Jahr mit tiber 90 Jahren ver-
storben ist. Sie kam von Anfang an bis kurz vor
ihrem Tod regelmifBlig in den Laden mit dem
Fahrrad gefahren und spiter zu Fufl. Sehr

schitzte ich ihre weisen Ratschlige, ihre Erzih-
lungen von ,frither”, ithren Humor und ihre
Spriiche, die zum Teil gefliigelte Worte bei uns
geworden sind. ,,Das war jetzt keine Lobhudelei,
ich sage es wie es ist“ kann ich sie nur zitieren,
auch wenn es ihr sicher peinlich wire, wenn es
sich jetzt auf sie bezieht. Wir vermissen sie und

denken gerne an sie!

Besondere Freude bereiten mir meine Enkel-
kinder, wenn sie in den Hofladen kommen. Mit
5 und 3 Jahren konnen die beiden Altesten
schon sehr genau sagen, von welchem Kise
oder von welcher Wurst sie kosten mochten.
Am liebsten wiirden sie schon selbst hinter der

Theke bzw. an der Kasse stehen.

Dieses Jahr werden wir den Hofladen Heilig-
abend bis 12 Uhr gedffnet haben. Danach 6ff-
nen wir erst wieder am Freitag, den 14.1.2022.

Ihnen und Ihren Lieben wiinsche ich gesegnete

Feiertage und ein gesundes gutes Jahr 2022,

Thre Toni Liitke Schwienborst.

UNSER NEUER LEHRPFAD

Ein Spaziergang durch die Hifegemeinschaft

Schon zwei Jahre ist es nun her, dass eine
Gruppe von motivierten Studentinnen mit der
Idee eines Lehrpfades zu uns auf den Hof kam.
Aus dieser Idee ist ein wunderbares und berei-
cherndes Projekt entstanden, das nun endlich
auf dem Hof bewundert werden kann. Unter
dem Motto ,,vom Acker bis zum Teller” haben
die Studentinnen fiir uns einen Lehrpfad mit 9
Informationstafeln und einem Lageplan entwor-
fen. Vom Hofladen startend werden entlang des
Rundweges auf den verschiedenen Tafeln Ein-
blicke in unsere Hoéfe und die Skologische
Landwirtschaft gegeben. Wer Lust auf einen
grof3en Spaziergang hat, kann vom Lehrpfad aus
einen Schlenker durch Wiesen und Wilder ent-

lang des gro3en Rundweges machen.

A

Viel Freude beim Entdecken!

Lena Dommnzel
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SCHAFREPORT
Das Jabr bei den Schéfern

Liebe Freunde, die Tage werden kiirzer und wir
Bauern kénnen nun nicht mehr so lange drau-
Ben atbeiten. Endlich Zeit firs Biro, Rickbli-

cke und Planungen fiir die nichsten langen Ta-
ge...

Kiltewelle

Noch vor der Lammzeit mussten wir eine ext-
reme Kilteperiode von drei Wochen iiberste-
hen, wo es weit unter -15°C war. Die Schweine
im AuBenklimastall haben das gut Uberstanden.
Wir haben dort einfach doppelte Strohmengen
in den Buchten verteilt, sodass sich die Schwei-
ne richtig eingraben konnten, um sich gegensei-
tig zu wirmen. Im Schaf- und Limmerstall hat
der starke Wind am Sonntagmorgen, dem 7.
Februar ein wahres Schneeparadies geschaffen
und den Schnee tiber das Dach und alle Ritzen
in den Stall verweht. Die Schafe und ihre frisch
geborenen Limmer standen teils in 30- 50 cm
hohem Schnee. Und wir hatten 2 Tage damit zu
tun, den Schnee aus den Stallungen zu schau-
feln. AuBlerdem werden unsere Schafe meistens
in Januar (Winterschur) geschoren, was in die-
sem Jahr durch den Temperatursturz und kras-
sen Wind den hochtragenden Tieren Probleme
bereitete. Hier konnten wir mit extra Futterrati-
onen das Energiedefizit ausgleichen und die

Tiere stabilisieren.
Lammzeit

Die Lammzeit lief sehr gut und erstaunlich
schnell ab Mitte Februar ab, d.h. die 2 Bocke,
die ab September 2020 in den 2 Schatherden
waren, haben ihre Arbeit vorziglich geleistet.
Belohnt wurden wir mit tGber 160 Limmern,
braune, weile und gescheckte. In dieser Zeit
kam Juliane zu uns ins Team. Sie hat schon viel
Erfahrung mit Milchschafen gesammelt, da sie
mehrere Jahre auf einem groBen Milchschathof
in Studdeutschland gearbeitet hat. Und sie kann

sich vorstellen kann, lingerfristig bei uns einzu-

steigen. Gemeinsam konnten wir in dieser ar-
beitsreichen Zeit die Stallarbeiten unteteinander
sehr gut aufteilen. Dieses Jahr sind wir personell
gut aufgestellt mit 3 Angestellten, 1 Auszubil-
dende und 1 FOJlerin.

Hast Du Angst vor dem bésen Wolf?

Ulrike hatte sich schon im Sommer/Herbst
2020 tief in den ,,Férdermitteldschungel” zur
Wolfsprivention eingearbeitet und einen For-
derantrag fiir unseren Hof gestellt. Wir haben in
den vergangenen Jahren schon mehrfachen
Sichtkontakt mit diesem scheuen Tier gehabt
und bislang die Schafe nachts immer in den Stall
geholt, um einen Ubergriff zu vermeiden.
SchlieBlich gab es griines Licht fiir eine Forde-
rung und wir waren mit starkem Zeitdruck da-
mit beschiftigt, den Zaunbau, den eine Fach-
firma fir uns durchgefithrt hat, vorzubereiten:
Wir mussten die gesamten Rinder unserer
Koppeln, wo in den vergangenen 25 Jahren jede
Menge Striaucher und Biume hineingewachsen
sind, freischneiden und auch viele alte Baume
fiallen, die drohten, in den neuen Zaun zu stiir-
zen. SchlieB3lich hat uns die Firma einen wolfssi-
cheren Zaun mit Akazienpfihlen, 5 stromfiih-
renden Litzen und der neuesten intelligenten
Stromtechnik mit 8000 Volt aufgebaut. So
konnten wir in diesem Sommer die Tiere auf
diesen Flichen auch nachts weiden lassen, was

fir die Tiere lingere Fresszeiten bedeutet und



fiir uns dann etwas mehr Milch aus dem Grund-

futter.

Leben mit Viren

Da wir unseren Schweinebestand mit eigenen

Sauen und Ebern selbst erhalten und keine
Masttiere von aullen zukaufen, haben wir einen
geschlossenen Bestand. So fillt schon einmal ein
groles Risiko weg, sich Uber zugekaufte
Schweine das ASP- Virus (aftikanische Schwei-
nepest Virus) einzuschleppen. Zusitzlich gibt es
bei uns ein strenges Hygienereglement am Stall-
gelinde: keine Besucher, Schuhwechsel, Desin-
fektion. So wollen wir, wie beim Coronavirus,
unbeschadet durchkommen. Im Umgang mit
Viren in der Tierhaltung sind wir schon erprobt.
In der Vergangenheit gab es bereits Bedrohun-
gen durch die Blauzungenkrankheit und den
Schmallenberg Virus, die beide tiber Insekten-
stiche iibertragen werden, sowie das Maedi-
Visna Virus, das bei Schafen eine Immunschwi-
che ausl6st. Dazu gibt es jdhrliche Blutuntersu-
chungen und den Grundsatz, unsere gesunden
Tiere mdglichst keinem Kontakt mit aullerbe-
trieblichen Tieten oder Menschen mit fremdem
Tierkontakt auszusetzen. Damit sind wir bisher

sehr gut gefahren.
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Energie?!

Auf unserem Weg, an unserem CO2-
FuBabdruck zu arbeiten, haben wir uns in die-
sem Jahr fiir unsere Kurzstreckenfahrten (Radi-
us 80 km) wie Einkidufe, Fleisch zum Metzger,
Wirste zurtick, Chorfahrten, etc., die bestimmt
90 % unserer Autofahtten ausmachen, einen
Elektro Renault Kangoo sehr giinstig gebraucht
gekauft.

Feste feiern

Coronabedingt haben wir im vergangenen Jahr
sowohl auf unser kleines Hoffest an der
Schmiede als auch auf unser gemeinsames Hof-
fest der Hofe-Gemeinschaft am Gutshof ver-
zichten missen. Wir hoffen sehr, dass sich das
alles bis zum Frithjahr beruhigt hat und wir im
nichsten Sommer wieder zusammen feiern

konnen.

Friedhelms Micro Budget Filmprojekt ,,Flos-
senengel - eine gemeinniitzige, interkulturelle
Filmproduktion - ist erwachsen geworden und
will 2022 realisiert werden (Hintergriinde zum
geplanten Film wird es in Kiirze auf einer eige-
nen Webseite geben). Aber auch ein Micro
Budget ist ein Budget. Diese Kosten sollen tiber
Crowd-Funding Spenden gedeckt werden. Dazu
soll auch ein kleines Fest im kommenden Frith-
jahr dienen, wo wir dann bei Life Musik, Work-
shops, Vortrigen, kulinarischen Leckerbissen
und vielen netten Leuten zusammen feiern wet-

den...

Wir winschen allen eine schone Adventszeit
und friedliche Weihnachten

Friedbelm und Ulrike Plaff
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HOFRATSEL ACKERBEIKRAUTER

Kennst du sie alle?
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Wortrichtungen: <> 7

Worter: Beiful3, Melde, Distel, Lowenzahn, Schafgarbe, Ginsebliimchen, Kornblume,

Taubnessel, Hederich, Vogelmiere, Malve, Ackerstiefmiitterchen, Spitzwegerich,

Johanniskraut, Kamille, Spérgel, Brennnessel, Mohn, Ehrenpreis, Giersch
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MALEN NACH ZAHLEN
Ein kleines Bild zum Schluss

Quelle: wiww.banernbofurlanb.de
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